Aperitif:

Erfrischend — Aperol Spritz

@ Aperol, Sekt und Spritzer Soda Glas € 4,80
TT Sekt Hausmarke Glas € 3,80
Sekt Hausmarke Rose Glas € 3,80

Sekt Hausmarke mit Cassis, Rosen- Holunderlikbr € 4,30

Die Kiiche empfiehlt unser aktuelles Menu:

Bunte Blattsalate mit Hahnchenbruststreifen
in stfd-saurer Chillisauce

**k*k

Rinderfiletmedaillons vom Grill mit frischem Marktgemuse
und Pommes Dauphines

**k*k

Dessertvariation mit Fruchten, Cremes und Eis

€ 32,00
Suppen
Kartoffelsuppe mit Backerbsen und Krautern € 3,90
Rinderkraftbrihe mit Krauterfladle € 3,80

Vorspeisen und Salate

Gebratene Riesengarnelen an Blattsalaten
und Sauerrahmsol3e € 11,80

Bunte Blattsalate mit gebackenen Fruhlingsrdélichen
und sufR3-saurer Chillisauce € 9,00

Raucherlachsvariation mit Sahnemeerettich und Blattsalaten € 12,50

Grol3e bunte Salatplatte mit gebratener Hahnchenbrust € 10,50



Ganz aktuell Kalbsgerichte:

Kalbsrahmschnitzel mit Spatzle und buntem Salatteller € 17,00

Kalbstafelspitz im Krautersof3le mit Kartoffeln und frischem Marktgemuse € 17,50

Unser Fleisch beziehen wir aus kontrollierter Aufzucht,
Gemuse von heimischen Erzeugern:

Wir
Wiinschen Geschmorte Rinderbackle in Rotweinjus mit

unseren | Rotkohlund Kroketten € 14,50
Gasten _ _ _ _ N _

einen Zarte Rinderfiletmedaillons in Rotweinjus mit

frischem Marktgemuse und Kroketten € 19,50

guten

Appetit! Ruckensteak vom schwabisch-hallischen Landschwein

im Rauchsalzaroma mit Kartoffelecken und Salatteller € 13,50

Wi

-

.i}: -‘i Rumpsteak ,Madagaskar‘vom Grill mit Pfefferrahm-
§ 57"

sol3e, Kartoffelgratin und buntem Salatteller € 18,00
Schweinefiletmedaillons in Champignonrahmsol3e
mit Spatzle und Salatteller € 16,00
Nach Hausrezept eingelegter Sauer Braten mit Spatzle
und Salatteller € 13,50
Geflugel:

Gebratene Hahnchenbrust in Cognac-Estragonrahmsof3e
mit Nudeln und Gemuseauswabhl € 13,50

Unser Klassiker:

Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln und Salatteller € 17,50

FlUr Fischliebhaber:

Zanderfilet in Zitronenbutter gebraten mit Petersilienkartoffeln
und Salatteller € 17,50

Gebratene Lachsschnitte mit buntem Marktgemduse
und Kartoffeln € 17,50

FUr unsere vegetarischen Géaste:

Gemuseplatte mit Kartoffelrosti € 12,50
Pilzrahmnudeln mit Brokkoliréschen umlegt € 13,50




Regionale —Karte warme Schmankerl

Gebr. Spanferkelleber mit Zwiebelsol3e u. Bratkartoffeln € 7,80
1 Paar Bratwurste vom Grill mit Kartoffelsalat € 6,80
Maultaschen gerostet mit Kartoffelsalat € 8,80
Maultaschen mit Champignonrahmsof3e umlegt mit Salaten € 8,80
Kasspatzle mit Lauch und Schinkenstreifen, Salatteller € 8,50
Gebr. Fleischk&s vom Grill mit Spiegelei u. Kartoffelsalat € 6,80
Gebackener Camembert mit Preiselbeeren und Toast € 7,50

Fur Vesperliebhaber — kalte Gerichte:

Pikanter Wurstsalat* mit Bauernbrot € 6,50
Schinkenbrot*mit Salatgarnitur € 6,00
Kasevariation mit Frichten, Brot und Butter € 9,50

Wacholdergerauchertes Forellenfilet mit
Blattsalaten und Meerrettichsahne € 9,00

Vesperteller mit verschiedenen Schinken ,Wurst, und
Kasespezialitaten, Salatgarnitur mit Brot und Butter € 9,00

Fur unsere Kleinen Gaste gibt es je nach Grof3e und Hunger:

Spatzle mit Sol3e
Kartoffelgratin mit Sol3e

Kroketten mit Sof3e

Pommes mit Ketchup je € 3,00
Kleine Gemuseauswabhl € 3,00
Kinderschnitzel mit Pommes und Ketchup € 6,00
Schweinefiletmed. mit RahmsoRe, Gemusegarnitur und Spatzle € 7,00
Kleine Hahnchenbrust vom Grill mit Nudeln und Gemuse € 6,50
Chicken Teller mit Pommes Frites € 6,00

5 Fischstabchen mit Kartoffelsalat € 5,00



	Seite #1
	Seite #2
	Seite #3

