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PARTYSERVICE - PREISLISTE
UNSERE BEKANNTEN FLEISCHGERICHTE - GANZ NACH THREM GESCHMACK
EINE GROBE AUSWAHL FRISCH AUS UNSEREM STEINOFEN

VOM SCHWEIN
Spanferkel ausgebeint ohne Knochen  pro Pers. € 9,50

Spanferkel am Stiick auf Anfrage mit 2 Wochen Vorlaufzeit (Tagespreis)

Schweinehals pro kg € 19,90
Krustenbraten pro kg € 19,90
Kasseler-Hals pro kg € 24,90
Schweinehaxen pro kg € 18,90
Schweineschnitzel vom Hals pro kg € 21,90
Schweineschnitzel von der Oberschale pro kg € 22,90
Party-/Kinderschnitzel vom Riicken pro kg € 22,90
Fleischkds pro kg € 17,90
Fleischkiichle kalt oder warm pro kg € 17,90

VOM KALB

Kalbsbraten pro kg € 39,90

VoM LAMM

Lammkeule pro kg mit Kn. € 29,90

VoM RIND
Rinderbraten mit herzhafter Sofle pro kg € 29,90
Roastbeef am Stiick, rosa gebraten pro kg € 59,90

VOM GEFLUGEL

Putenschnitzel pro kg € 23,90
1/2 Hdhnchen pro Stiick € 5,80
Hdhnchenbrust auf Gemiise pro Portion € 12,50
Hahnchenschenkel pro Stiick € 3,50

Mindestabnahme 10 Portionen pro Fleischsorte / Unsere Kilopreise beziehen sich auf das Rohgewicht.




PLATTEN BIETEN WIR AB 10 PERSONEN JE PLATTE AN.

PLATTEN:
AUFSCHNITTPLATTEN

mit Roastbeef, gekochtem und rohen Schinken, feinen Wurstsorten
Preis pro Person € 14,50

Gemischte Schinkenplatte: Verschiedene Sorten von gekochtem
und rohem Schinken, Lachsschinken, fein ausgarniert
Preis pro Person € 14 50

KOMMT IMMER GUT AN: VESPERPLATTE

mit Schwarzwdlderschinken, Rauchfleisch, hausmacher Leberwurst,
Salami,kalter Braten, Wurstsalat, pikant ausgarniert

Preis pro Person € 14,50
KASEPLATTE
mit ausgesuchten Schnitt- und Weichkadsen
reichlich ausgarniert mit Friichten
Preis pro Person € 14,50

Kdsebrett: Ausgesuchte, internationale Kdse
ausgarhiert mit Frichten Preis pro Person € 17,50

FISCHPLATTE

mit hausgebeiztem Lachs, Forellenfileft,...
ausgarniert mit Sahnemeerrettich

Preis pro Person € 18,50

GEFLUGELPLATTE ! i
mit kleinen Putenbrustschnitzeln, Schelben von der Hahnchenbrus’r
Gefligelsalat Preis pro Person € 12,50

RUSTIKALEPLATTE (KALTE PLATTE)
Platten mit Partyschnitzeln, Fleischkiichle, Hdahnchenschenkeln
Preis pro Person € 12,50




Unsere Klassiker fiir Thren besonderen Anlaf

Filettopf mit Spdtzle, Kartoffelgratin
und 3 Standardsalaten Ihrer Wahl

vom Schwein Preis pro Person € 24,90

vom Kalb Preis pro Person € 34,90
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Geschnetzeltes vom Schwein oder Pute
mit Spdtzle, Kartoffelgratin
und 3 Standardsalaten Ihrer Wahl

vom Schwein Preis pro Person € 22,50
von der Pute Preis pro Person € 23,50
vom Kalb Preis pro Person € 27,50
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Machen Sie aus einem Hauptgang mit Beilagen ein komplettes Menii:

davor eine gute Suppe:
Klare Kraftbriihe mit Maultdschchen

pro Portion € 550

Hochzeitssuppe mit 3 Einlagen

pro Portion € 5,90

Gemlserahmsuppe

pro Portion € 550 danach ein leckeres Dessert:

AUF ANFRAGE SUPPE DER SAISONIII Rote Griitze mit VanillerahmsoRe
pro Portion € 5,50
Frichteragout
pro Portion € 550
Mousse au Chocolat
pro Portion € 6,50

Vanille Panna Cotta im
Einweckgldsle mit Himbeerspiegel
pro Portion € 550




FEINKOSTSALATE

Nudelsalat pro Portion €
Tomaten mit Mozzarella pro Portion €

Marinierte Champignons
mit Paprika in SojasoBe pro Portion €

RUSTIKALER SALAT

Wurstsalat pikant pro kg € 2590
wahlweise mit Kdse oder Schwarzwurst pro kg € 28,90
STANDARDSALATE
Kartoffelsalat  pro Portion € 3,80
Krautsalat pro Portion € 2,80
Karottensalat  pro Portion € 2,80
Rettichsalat pro Portion € 2,80
Tomatensalat  Saisonpreis pro Portion € 3,80
Gurkensalat Saisonpreis pro Portion € 3,80
div. Blattsalate Saisonpreis pro Portion € 3,80
Rohkostsalat pro Portion € 3,80
BEILAGEN
Spdtzle pro Portion € 3,50
Kroketten pro Portion € 3,50
Kartoffelgratin pro Portion € 4,50
¥ Schupfnudeln  pro Portion € 3,50
S Sauerkraut pro Portion € 2,80
S ¥ Gemise pro Portion € 4,90
g
UNSERE VEGETARISCHE EMPFEHLUNG:
RAVIOLI (JE NACH SAISON) AUF FEINEM RAHMGEMUSEBEET € 9,50
GEMUSELASAGNE (AB MINDESTENS 10 PORTIONEN) € 9,20

UNSERE BROTSPEZIALITATEN AUS EIGENER HERSTELLUNG

Bauernbrot Laib € 6,50
Brezeln pro Stiick € 1,20




Unsere Bufetts fiir jeden AnlaB mit vielen kostlichen Leckereien
bieten wir Thnen auf Anfrage ab 40 Personen an.

Italienisches Bufett  proPers. € 48,00

Lasagne, Pastas mit verschledenen Soflen,

: 8 Tomaten mit Mozzarella und Basilikum, buntgemischte Blattsalate,
marinierte Champignons, Ossobucco, Scaloppine,

“ Fruchtsalat Maraschino, Limonencreme, Panna Cotta.

Klassisches Bufett proPers. € 4800

Roastbeefplatte mit Sauce Remoulade, Fischplatte, Schinkenplatte mit Melone,
Putenrahmgeschnetzeltes, Scheiben von der Kalbshaxe,

Kartoffelgratin, Spdtzle, reichhaltiges Salatbufett

Mousse au Chocolate, Vanillesahne, Limonencreme, Rote Griitze

Schwadbisches Bufett proPers. € 39,00
Spanferkel, Hahnchenschenkel, Partyschnitzel,

Platte mit schwdbischen Wurst- und Schinkenspezialitdten,
Kartoffelsalat, Krautsalat, Rettichsalat, Wurstsalat,
Nudelsalat, gemischter Brotkorb,

Rote Griitze mit Vanillesahne, Fruchtsalat mit Creme.

Wir bitten um Riickgabe unserer Behdlter gereinigt, moglichst am darauffolgenden
Tag, jedoch innerhalb von 3 Tagen. Bitte haben Sie dafiir Verstdndnis, da wir die
Behdlter kostenlos zur Verfiigung stellen und weiteren Kunden denselben Service
bieten wollen. Bei Riickgabe von ungereinigten Behdltern missen wir € 10,00 pro
Stiick berechnen.

Unsere Preise sind Nettopreise zuziiglich der geltenden MwSt. ohne Zufuhr

Die MwSt. erhdht sich auf den hdheren geltenden MwSt-Satz und zwar auf die
komplette Rechnung wenn Sie weitere Serviceleistungen von uns in Anspruch nehmen,
z.B. Zufuhr, Teller & Besteck, Stehtische, Bierbdnke etc.

Zufuhr gegen Berechnung, nach Absprache.

Eine Mindestabnahme ab 10 Personen ist erforderlich.

An Sonntag Abende geschlossen Partyservice bis 15.00h méglich.

An Feiertagen mittags auf Anfrage / Abends geschlossen

Alle unsere Speisen sind aus frischen Produkten und hauseigener Herstellung

Thre Familie Gdrtner



