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Unser Serviceteam empfiehlt zum Aperitif:

Erfrischend aktuell:

Die 3 leckeren Schorle
AUS SONNENGEKUSSTEN BIO-HOLUNDERBLUTEN

Holunder Bliitenwunder
oder
Rhabarber-Holunder Bliitenwunder-
oder
Quitte-Holunder Bliitenwunder-
Saftschorle 0,25 1€ 3,50
// 0,41 € 4,80

Rinderkraftbriihe mit Grief3kl6fschen

Karotten-Ingwer-Siippchen

EVA'S Alkoholfreier Heuaperitif
Hausgemachter Heusirup aufgespritzt mit Limette & Minze
0,2 € 4,80
Xk kK
Der Klassiker:

Aperol Spritz - Aperol, Sekt und Spritzer Soda € 6,90

* ok ok

Sekt Hausmarke € 4,60

Perlfrucht - alkoholfreier Secco von Heimat € 4,60
* ok ok

Kir - Cassis mit Weifswein 0,11 € 6,20

Lillet Wild Berry Glas € 720
Lillet Blanc aufgefiillt mit Wild Berry mit frischen Beeren garniert

Liner
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Suppen

€5,80
€5,90

Salate und Vorspeisen

Blattsalate mit gebratenen Riesen-Garnelen € 19,50

Mit Minze gebratener Halloumikése auf Tomaten-Rucolabeet € 16,00

Vital Salatbow! aus Rohkost- und Blattsalaten
mit vegetarischen gebackenen Friihlingsréllchen und siifSser Chillisofse € 18,00

Bunte Salatplatte mit gebratener Hihnchenbrust vom Grill €17,50
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UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT GANZ AKTUELL:
Kalbstafelspitz im Kréutersofsle mit Kartoffeln und Gemdtise € 29,00
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Geschmorte Rinderbdickle mit Spdéitzle & Salatteller € 28,00

Kalbsztingle mit Kroketten und Gemdiise € 29,00

Rumpsteak vom Grill mit Krduterbutter,
Pommes Frites und Salatteller

Schweinefiletmedaillons

in ChampignonrahmsofSe mit Spdtzle und Salatteller € 26,00
Paniertes Putenschnitzel

mit Pommes Frites und Salatteller € 24,00
Hdhnchenbrust vom Grill

in feiner RahmsofSe mit Kroketten und Gemiise € 24,00
UNSER KLASSIKER:

Zwiebelrostbraten vom Grill mit Spdtzle und Salatteller € 32,00

Aus Neptuns - Reich:
Gebratenes Zanderfilet an Thymianbutter .
mit Petersilienkartoffeln & Salatteller € 26,00

Gebratenes Seehechtfilet auf Rahmgemdiise
mit Petersilienkartoffeln € 24,00

Fiir unsere vegetarischen Gdste:
Ricotta-Spinat-Ravioli auf Tomaten-Rucolabeet € 18,00

Typisch Schwdbisch:
Hausgemachte Maultaschen
in ChampignonrahmsofSe mit Salaten umlegt € 18,00
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GENIESSEN SIE NOCH WAS FEINES ZUM GUTEN SCHLUSS:

Mandarinen-Mascarponecreme mit Friichten und Madarinen-Quarkeis €6,90
Mangowdlirfel im eigenen Mark mit Walnuseis und Krokant €7,20

Feine Eierlikér Panna Cotta im Einweckgldisle mit glasierten Kirschen €5,20
Hausgemachte Rote Griitze von Gartenbeeren mit Vanillerahmeis €6,90
Marinierte Friichte mit Zitronensorbet und Himbeersofse €7,20
Eierlikbrbecher zartschmelzendes Creme Vanille mit Eierlikér, garniert mit Sahne €6,90
Schwarzwaldbecher -

Késtliches Vanille und Chocolate Chips, Kirschen mit Schokosauce und Sahne €6,90

Sekt on Ice - Zitronensorbet aufgefillt mit Sekt ~ €5,20
Kaffeeklatsch - Vanilleeis auf SchokosofSe A ' €4,90
Affogato - Espresso mit Vanillerahmeis \ i € 4,90 %
Gemischtes Eis 3* — €5,10 —
Gemischtes Eis mit Sahne g € 5,90 .-
Kinderdessert: Fruchtsalat mit Rahmeis und einer kleinen Uberraschung € 5,50

Gerne bieten wir Ihnen noch Kaffee oder ein besonderes Schnéisple an!
Gerne von der Brennerei Volker Theurer, Unterjesingen — Destillation exquisit-
Sehr empfehlenswert: NUSSLER | HONIG WILLY | HASELNUSSGEIST...

APERITIF

SANDEMANN SHERRY MEEDIUM 17% VoL. 5c € 4,60
SANDEMANN SHERRY EXTRA DRY 15%VvoL. 5c € 4,60
DELAFORCE PORTWEIN ROT, RuBY PORT [ WEIR, WHITE PORT 19% VoL. 5cL € 4,60
CAMPARI SODA** 25% VoL.  4cL € 4,50
CAMPARI ORANGE** 25% VoL. 4cL € 5,20
MARTINI BIANCO [ ROSSO [ DRy 16% VoL. 5cL € 4,80
KIR - CASsIs MiT WEIBWEIN 011t € 6,20
CHAMPAGNER (NUR FLASCHENWEISE) 12% VoL. 0,71 €85,00
GLAS SEKT HAUSMARKE 11% VoL. 011 € 4,60

MIT CASSISLIKOR ,HOLUNDERLIKOR ODER QUITTENLIKOR 01t € 4,90
FLASCHE SEKT HAUSMARKE | ROSE SEKT HAUSMARKE 11% VoL. 071L €19,00
GLAS PERLFRUCHT - ALKOHOLFREIER SECCO VON HEIMAT 011 € 4,60
FLASCHE PERLFRUCHT - ALKOHOLFREIER SECCO VON HEIMAT 07L €19,00

** ENTHALLT FARBSTOFF



WIR VOM HOTEL GARTNER

das ist Familie Gdrtner-Volz
und lhre langjéhrigen Mitarbeiter
die seit (iber 30 Jahren
tdglich darum bemtiht sind
Ihnen gute Gastgeber zu sein!
Deshalb freuen wir uns Sie heute
in unsern Rdumen begriifsen zu diirfen

Unzdhlige Veranstaltungen wie:
- Hochzeiten | Hochzeitsjubilden
- Konfirmationen | Kommunionen | Firmungen
- Taufen
- Geburtstage
- Jahrgangstreffen
- Versammlungen
- Tagungen | Meetings
- Ausser —Haus — Veranstaltungen
haben wir in dieser Zeit erfolgreich durchgefiihrt.
Unsere Vielzahl von unterschiedlichen Rdumen
und unsere langjdhrige Banketterfahrung
ermoéglichen einen aufmerksamen
und ziigigen Ablauf der Feier.

Unser Kiichenchef KLAUS VOLZ

ist fiir eine regionale & handwerklich gekonnte Kiiche
bekannt, deshalb beziehen wir auch unsere Lebensmittel
von heimischen Erzeugern aus der Region!

- Altdorfer Miihle (Mehl)

- Hofladen Maier (Kartoffeln + Kraut)

- Gemiise Wacker

- Gemiise Staiger

- Gastro Service (Fleisch | Fisch)

- Frische Paradies (Fleisch [Fisch)

- Kohler (Wurst [Fleisch)

- Tilman Grauer (Eier)

Schénbuch Brauerei + Getréiinke Hahn (Biere + Getréinke)
- Wein Bauer + Weinkiste (Weine)

- Volker Theurer (Schnéipse)
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