Prunkbuffet:

Entenbrust auf Linsensalat, Gebratene
Garnelen, ausgesuchte Rducherfische
Cremesuppe (je nach Saison)

Kk ok
Kalbshaxenscheiben frisch aus dem Steinofen,
Rinderfilet vom Grill, Fischfilet
Gemdise der Saison, Spdtzle, Pommes
Dauphines, Kartoffelgratin, Reichhaltiges
Salatbufett
mit verschiedenen Dressings
kK k
Creme Caramel, Mousse au Chocolat,
Fruchtsalat, Limonencreme,
Eisparfait, glasierte Kirschen
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Pro Person € 55,00

Buffet mit Kdseplatte, Friichten Brot
und Butter pro Person € 59,00

Rustikales Buffet:

Cremesupper der Saison
kK ok

Partyschnitzel, Hihnchenschenkel, Fleischkiichle,

Spanferkel aus dem Steinofen
Spdtzle, Schupfnudeln, Sauerkraut
Reichhaltiges Salatbufett - Brotkorb
¥k 2k Kk
Apfelkiichle mit Vanillesahne, Rote Griitze,
Fruchtsalat, Eis
Pro Person € 39,00

Buffet mit Késeplatte, Friichten Brot
und Butter pro Person € 42,00
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Alle Buffet ab min. 40 Personen
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Klassisches Buffet:

Fischplatte, Roastbeefplatte,
Melone mit Schinken
* kK
Lachsfilet, Schweinefiletmedaillons,
Gebratene Hdhnchenbrust vom Grill
Gemdiiseplatte, Spdtzle, Salzkartoffeln
Reichhaltiges Salatbufett
mit verschiedenen Dressings
kK
Mousse au chocolat, Fruchtsalat,
Limonencreme, Rote Griitze
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Pro Person € 48,00

Buffet mit Késeplatte, Friichten Brot
und Butter pro Person € 52,00

Grundlage der Berechnung
unserer Speisen,

2 Tage vor lhrer Feier

Tel. 07031 7456 FAX 745700 e-mail info@ hotel-gaertner.de

Ca. 2 Wochen vor lhrer Feier,
bitten um telefonische
Terminvereinbarung
fiir lhre Meniibesprechung.

ist die Personenzahl die Sie uns
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