HOTEL C TETH
ARTNER | b W_.“ :

SPEISEKARTE

Unser Serviceteam empfiehlt zum Aperitif:

EVA’S Alkoholfreier Heuaperitif
Hausgemachter Heusirup aufgespritzt mit Limette & Minze 0,21 € 4,80

ok kK

Der Klassiker: Aperol Spritz - Aperol, Sekt und Spritzer Soda € 6,90

kKK

Sekt Hausmarke € 4,60 / Perlfrucht - alkoholfreier Secco von Heimat € 4,60

* k¥

Kir - Cassis mit WeifSwein 0,1/ € 6,20
EX X3
Lillet Wild Berry Glas € 7,20
Lillet Blanc aufgefiillt mit Wild Berry mit frischen Beeren garniert

* k¥

Ll D)

(4 \ Teinacher Genusslimonade 0,33/ € 3,90
\ % - Mango Maracuja Orange

G Tuﬁ%m & .._.-i - Limette Minze

Umona 6 Pfirsich-Eistee 0,21 € 2,60 | 04l €3,80

Suppen
Rinderkraftbriihe mit Maultschenstreifen

€ 580
e

Rahmsuppe von frischen Pfifferlingen mit Krduter € 6,90 /4

Salate und VVorspeisen

-

Sommersalatplatte mit marinierten Schafskdse € 18,00
Vital Salatbow! mit Rohkost- und Blattsalaten

mit vegetarischen Asiaréllchen € 18,00
GrofSe bunte Salatplatte mit gebratener Hidhnchenbrust vom Grill €17,50
Blattsalate in Balsamicodressing mit gebratenen Pfifferlingen €17,50

Tomatenscheiben mit Mozzarella und Basilikum ) € 16,00
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" UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT GANZ AKTUELL "

Vegetarische Pfifferlingsgerichte: :E

. Rahmeintopf von frischen Pfifferlingen mit hausgemachten Brezelknédel € 19,80 n

N
IR
u dazu empfehlen wir: Bunter Beilagensalat € 6,00 | Tomatensalat € 6,00 '.:
. "
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I Tagliatelle mit gebratenen Pfifferlingen, Wurzelgemiise & frische Kréduter € 18,00

Unser Klassiker:

Grillteller - Steaks vom Rind, Schwein, Kalb & Pute
mit Barbequesofse, Pommes Frites und Salatteller € 33,00

Zwiebelrostbraten vom Grill mit Spdéitzle & Salatteller € 32,00

Rumpsteak vom Grill mit Bédrlauchbutter,
Pommes Frites und Salatteller € 33,00

Héhnchenbrust vom Grill in feiner Rahmsofie
mit Tagliatelle & Gemlise € 24,00

Paniertes Putenschnitzel mit Pommes Frites & Salatteller € 24,00

Schweinefiletmedaillons in ChampignonrahmsofSe
mit Spditzle & Salatteller € 26,00

Aus Neptuns - Reich:
Gebratenes Zanderfilet an Thymianbutter
mit Petersilienkartoffeln & Salatteller € 26,00

Schollenfilet mit Bratkartoffeln und Grillgemiise € 28,00

Typisch Sq_hwc'ibisch:

Hausgemachte Maultaschen in ChampignonrahmsofSe
mit Salaten umlegt € 18,00
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GENIESSEN SIE NOCH WAS FEINES ZUM GUTEN SCHLUSS:

Grlitze von frischen Pfirsichspalten im eigenen Mark mit Schmandeis €7,90
Eierlikbrbecher Zartschmelzendes Créme Vanilla mit Eierlikér, garniert mit Sahne € 6,90
Joghurtbecher mit Friichten und Schmandeis > ¥ ' Q € 6,90
Cremige Panna Cotta im Glédsle mit frischen Pfirsichspalten —nd \ ‘ - €5,20
Hausgemachte Rote Griitze mit Vanillerahmeis Bt €6,90
Marinierte Friichte mit Zitronensorbet und HimbeersofSe ."\ €720
Sekt on Ice - Zitronensorbet aufgefiillt mit Sekt i | €5,20
Kaffeeklatsch - Vanilleeis auf Schokosofie ﬁ_ﬁzj €4,90
Affogato - Espresso mit Vanillerahmeis A\‘\ €4,90
Eiskaffee / Eisschokolade f;,, je €6,90
Sanfter Engel € 6,90
Gemischtes Eis L_ €5,10
Gemischtes Eis mit Sahne € 5,90 [
Kinderdessert: Fruchtsalat mit Rahmeis und einer kleinen Uberraschung € 5,50 7

Gerne bieten wir Ihnen noch Kaffee oder ein besonderes Schndsple an!
Gerne von der Brennerei Volker Theurer, Unterjesingen — Destillation exquisit-

APERITIF

SANDEMANN SHERRY MEEDIUM 17% VoL. 5cL € 4,60
SANDEMANN SHERRY EXTRA DRY 15% Vvol. 5c € 4,60
DELAFORCE PORTWEIN ROT, RuBY PORT | WEIR, WHITE PORT19% VOL. 5ca € 4,60
CAMPARI SODA** 25% VoL.  4cL € 4,50
CAMPARI ORANGE** 25% VoL. 4cL € 5,20
MARTINI BIANCO | ROSsO | DRy 16% VoL 5cL € 4,80
KIR - CAssIs MIT WEIBWEIN 011t € 6,20
CHAMPAGNER (NUR FLASCHENWEISE) 12% VoL. 0,71 € 85,00
GLAS SEKT HAUSMARKE 11% Vol. 0,11 € 4,60

MIT CASSISLIKOR ,HOLUNDERLIKOR ODER QUITTENLIKOR 011t € 4,90
FLASCHE SEKT HAUSMARKE | ROSE SEKT HAUSMARKE 11% VoL. 0,71 €19,00
GLAS PERLFRUCHT - ALKOHOLFREIER SECCO VON HEIMAT 01t € 4,60
FLASCHE PERLFRUCHT - ALKOHOLFREIER SECCO VON HEIMAT 0,71 €19,00

** ENTHALLT FARBSTOFF



